Turo torta

Hozzavalok a piskétahoz :

-4 evokanal Mester siitemény liszt

-4 teéds kandl negyed annyi ugyan annyi édesito
- 4 tojas

-100 ml étola;j
- csipet sO

- kés hegynyi siitOpor

Hozzéavalok a toltelékhez:

- 500g taro

-500 ml tejszin

- 2teds kanal negyedannyi ugyan annyi édesitd
-1 citrom reszelt héja

-2 evokanal zselatin

-200ml tej

-iz1és szerinti gylimdlcs
Szérashoz : por eritrit
Elkeészitése:

A tojasokat ketté valasztjuk a fehérjét csipet soval kemény habba verjiik. A tojas sargéjat az
édesitdvel az étolajjal krémesre keverjiik. A kemény habbol egy keveset a sargajdhoz
keveriink,majd dvatosan a tobbi habot is beleforgatjuk , majd hozzaadjuk a siitéporos lisztet,
egy csatos torta format el6készitlink ( aljat siité papirral kibéleljiik, oldalat zsiradékkal
kikenjiik.) és a masszat belesimitjuk a formaba.170C-ra elémelegitett siitOben készre siitjiik,
kihlitjiik és ketté vagjuk a piskotat. Elkészitjiik a tolteléket 2dl tejben felfézziik a zselatint
majd az attort tarobol tesziink hozza, hogy a hdmérsékletek kiegyenlitddjenek. A tejszinbdl
kemény habot készitiink , és Osszedllitjuk a tolteléket , az egynemi tard toltelékbe
egyenletesen elkeverjiik a gylimdlesot is, a torta formaba beletessziik az egyik lapot,
rasimitjuk a tolteléket , majd ratessziik a masik lapot , néhany orara hiitédszekrénybe

tessziik, majd por eritrittel megszorjuk és szeleteljiik.



